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Un nuevo sistema permitira controlar la
fermentacion del vino

El Grupo de Instrumentacion Electronica de la Universidad de Oviedo, junto
con investigadores de la Universidad de Valladolid y del Instituto tecnoldgico
de Viticultura y Enologia de Requena, acaban de finalizar un proyecto
conjunto para crear un sistema que asista al enélogo en el proceso de
fermentacion del vino. El sistema permitira acabar con las afiadas
irregulares, conseguir el nivel de alcohol adecuado y evitar que se produzcan
otras fermentaciones no deseadas.
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Racimo de uvas.

Los investigadores asturianos trabajan sobre distintos indicadores del
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proceso de fermentacién, como los niveles de CO2 que emite el vino durante
el proceso, el nivel de levaduras y la turbidez del mosto, entre otros.Como
explica Miguel Angel Pérez Garcia, profesor de Tecnologia Electronica de la
Universidad de Oviedo, la fermentacion "se trata de un proceso que, en la
actualidad requiere equipos de precio muy elevado y se sustenta en las
habilidades manuales y en la experiencia del endlogo". El desarrollo que
proponen, explica, "implicaria abaratar el coste y lograr una mayor
efectividad y homogeneidad en el proceso de fermentacion"”.

Ademas, el sistema sirve para cualquier tipo de vino, comenta el
investigador, porque aunque el proceso cambia cuantitativamente, en
esencia el procedimiento es el mismo para cualquier tipo de uva. "No
conocemos hingun sistema similar. De hecho, recientemente en una feria de
material enoldgico a la que acudimos, una empresa italiana lo calificé como
la bomba", afirma.

Las posibles aplicaciones de este desarrollo incluyen otras bebidas
fermentadas. De hecho, el Grupo que coordina Miguel Angel Pérez espera
adaptar el sistema a la produccién de sidra.

Proyecto en colaboracion

La investigacion ha contado con 260.000 euros del Plan Nacional de I1+D+i.
Junto a los investigadores de la Universidad de Oviedo colaboran el Instituto
tecnoldgico de Viticultura y Enologia de Requena y el Grupo de Investigacion
de Procesos Enoldgicos de la Universidad de Valladolid, que define esa linea
de trabajo como "Control integral de la vinificacion: Hacia un sistema
predictivo de supervision y control de la fermentacion e inclusion de nuevos
parametros fisico-quimicos en el control de la fermentacion".

Presentacion de resultados

Proximamente presentaran a escala internacional los resultados del
proyecto: la primera semana de junio en Orense, en el X Congreso nacional
de investigacion enoldgica (GIENOL). En la primera semana de septiembre lo
presentaran en Postdam, en el Congreso de Alimentacién CIGR (International
Symposium on Food Processing, Monitoring Technology in Bioprocesses
and Food Quality). Y, a mediados de septiembre, en IMEKO, el Congreso de
Instrumentacion Electrénica que se celebra en Lisboa.
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