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El cambio climatico podria reducir la
cosecha de aceituna

Investigadores andaluces han simulado las condiciones del calentamiento
global en dos variedades de olivas en condiciones de reales de campo. Los
expertos concluyen que una subida de 4 °C de temperatura reduce la
cantidad de fruto, se adelanta la maduracion y se obtiene menos aceite.
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Investigadores del departamento de Agronomia de la Universidad de
Cordoba, en colaboracion con el de Ciencias Agroforestales de la
Universidad de Sevilla, el IFAPA ‘Venta del Llano’ de Jaén, y el Centro
Tecnoldgico del Olivar y el Aceite (CITOLIVA) han comprobado la incidencia
del cambio climatico en cultivos de campos de olivos.

Se trata del primer estudio que analiza en campo los
cambios en cada etapa del desarrollo del olivo
relacionados con las variaciones de temperatura
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Tras simular las condiciones de un aumento de temperatura de 4 °C en dos
variedades de aceituna, los expertos mostraron que se produce una
reduccion de la cantidad de fruto, se adelanta la maduracioén y se reduce la
pulpa, por lo que se obtiene menos aceite. Se trata del primer estudio que
analiza en campo los cambios en cada etapa del desarrollo del olivo
relacionados con las variaciones de temperatura.

La investigacion se desarrolld en arboles ubicados en el Campus de
Rabanales de Cérdoba en el periodo 2015 a 2017. “Hemos generado el
gradiente maximo de temperatura que se espera en la cuenca mediterranea
mediante la utilizacién de camaras de aire a cielo abierto”, sefala la
investigadora de la Universidad de Cérdoba Maria Benlloch-Gonzalez, autora
del estudio publicado en la revista Scientia Horticulturae.

Los resultados evidenciaron la influencia del aumento de temperatura en el
cultivo en varios aspectos. “La floracion se adelanta y, por tanto, el inicio del
periodo de maduracion; sin embargo, el tiempo que transcurre hasta que
esta maduro es mayor”, aflade Benlloch-Gonzalez.

Los investigadores apuntan que, aunque se han producido variaciones en las
condiciones dependiendo del aio agricola, se obtienen pautas comunes. En
los resultados aparece que, como promedio, existe un adelanto de 2-3
semanas de la maduracion, y una prolongacion de unos 10 dias del proceso.

Una consecuencia observada por los expertos relaciona la parte comestible
con la que no de la oliva. “El tamafio del hueso de la aceituna no varia, pero si
el de la pulpa”, explica la ingeniera agronoma. La proporcién entre uno y otra
baja una media de diez puntos, del 50 % al 40 % para las tres cosechas.

Otra de las apreciaciones revela que los olivos crecen mas cuando la
temperatura media es 4 °C mas calida. Para llegar a esta conclusién,
midieron el diametro del tronco, que resulté un 10 % superior. Asimismo, los
restos de poda aumentaron practicamente el doble, con una media de 10
kilos por arbol frente a los cinco de los olivos a temperatura ambiente.

Envolviendo olivos
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Para obtener estos resultados, los investigadores idearon un sistema que
lograba las condiciones de temperatura deseadas. Los 11 olivos de la
muestra se hallaban confinados en una camara abierta por el techo, en la
que se introducia aire caliente por su base. La estructura es un armazon
metalico cubierto con plastico de alta transparencia. Tiene forma hexagonal
con dos caras que pueden abrirse para entrar a tomar datos.

Los 11 olivos de la muestra se hallaban
confinados en una camara abierta por el techo, en
la que se introducia aire caliente por su base

Esos espacios se hallaban monitorizados mediante sensores de temperatura
para conseguir que fuese siempre 4 °C superior a la exterior. El sistema les
ha permitido contar con condiciones naturales 6ptimas. “La influencia
exterior a viento, polinizacion o lluvia a la que estan expuestas los arboles
permanece”, matiza Benlloch-Gonzalez.

Los expertos compararon los datos de comportamiento del arbol obtenidos
con este dispositivo a los que marcaban otros olivos contiguos, sin camaras
envolventes.

Los estudios previos a este proyecto proporcionaban la informacion tras
comparar el comportamiento de olivos en dos regiones con temperaturas
medias distintas. “Nuestro resultado es mas preciso, ya que muchos
procesos fisioldgicos no los determina solo la temperatura media, sino la
duracion del dia y las fluctuaciones térmicas”, indica la cientifica.

La investigacion continuara para resolver por qué la respuesta es diferente
en las aceitunas picual y arbequina el cambio de temperatura, por ejemplo, o
en cuanto a la proporcion de fruto que se cae. También se producen
cambios en la pigmentacion de la piel, ya que las olivas a mayor temperatura
ambiente no adquieren de forma tan intensa el color de maduracion, mas
oscuro. Por tanto, el agricultor no cuenta con la principal pista para iniciar la
cosecha.

En el futuro Maria Benlloch-Gonzalez y el grupo de investigacion abordaran
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las variedades hojiblanca y manzanilla, muy abundantes en el olivar andaluz.
“También queremos estudiar el factor agua, es decir, si la disponibilidad de
agua en el suelo mejoraria los efectos negativos causados por el aumento
térmico”, concluye.
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