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Una investigacion permite la prediccion de
la terneza de la carne de bovino

Un estudio liderado por el Centro de Investigacion y Tecnologia
Agroalimentaria de Aragén ha detectado una nueva variante génica en las
razas bovinas Parda de Montana y Pirenaica del gen de la Calpastatina
(CAST). Dicho gen esta implicado en la tenderizacion de la carne.
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Aunque su satisfaccidn estad basada en la palatabilidad, es decir en la combinacién de sabor,

jugosidad y terneza, el énfasis en las investigaciones internacionales estd puesto en esta Ultima

caracteristica, porque es la que los consumidores valoran como mas relevante. / CITA Aragén.

El Centro de Investigacidn y Tecnologia Agroalimentaria de Aragén (CITA), la
Agencia Aragonesa para la Investigacion y Desarrollo (ARAID), ambas
pertenecientes al Departamento de Industria e Innovacion del Gobierno de
Aragon, junto con el Instituto Nacional de Investigacion y Tecnologia Agraria
y Alimentaria (INIA) y la colaboracién de las asociaciones de criadores de
raza Bovina Parda de Montafia (ARAPARDA) y aragonesa de Ganaderos de
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Bovinos de Raza Pirenaica (ASAPI); han descubierto una nueva variante
génica que faculta la deteccion de animales con una dureza de carne
superior.

Esta nueva variante génica produce un cambio aminoacidico en la proteina
que incrementa la dureza de la carne. En concreto, los animales portadores
de la nueva variante génica en homocigosis presentan una carne un 22%
mas dura que el resto de genotipos. La aplicacion de esta nueva variante
génica como método de prediccidn de la terneza de la carne en bovino esta
en proceso de registro.

Esta nueva variante génica produce un cambio
aminoacidico en la proteina que incrementa la
dureza de la carne

Las aplicaciones potenciales mas destacadas de esta investigacion son: la
eliminacion de la variante génica que incrementa la dureza de la carne de los
animales seleccionados como reproductores y la inclusién en los diferentes
catalogos de sementales del genotipo para estos genes, incrementando el
valor de este semental, y realizando seleccién asistida por marcadores
(MAS) para determinadas lineas de animales. También la certificacion de
una carne o producto carnico mas tierno, al proceder de animales que no
tienen el genotipo asociado a la dureza.

El efecto de esta nueva variante génica se ha encontrado en las razas Parda
de Montafia y Pirenaica, pero estudios bioinformaticos de las secuencias
depositadas en las bases de datos de genes (GeneBank), demuestran que
esta nueva mutacion existe en razas bovinas distribuidas por todo el mundo.
Esto indica que la utilizacion de la aplicacion de esta nueva variante génica
podria extenderse a multitud de paises.

La cualidad de tierno en la carne, la mas valorada por los consumidores
Los consumidores de carne de vacuno buscan carne de calidad elevada y

constante, considerando como los atributos mas importantes su valor
nutritivo, salubridad, calidad tecnolégica (color, textura,...) y caracteristicas


https://twitter.com/intent/tweet?url=&via=agencia_sinc&text=Esta%20nueva%20variante%20g%25C3%25A9nica%20produce%20un%20cambio%20aminoac%25C3%25ADdico%20en%20la%20prote%25C3%25ADna%20que%20incrementa%20la%20dureza%20de%20la%20carne
https://www.facebook.com/sharer.php?u=&t=Esta%20nueva%20variante%20g%25C3%25A9nica%20produce%20un%20cambio%20aminoac%25C3%25ADdico%20en%20la%20prote%25C3%25ADna%20que%20incrementa%20la%20dureza%20de%20la%20carne

Sinc TIERRA

sensoriales (terneza, flavor, jugosidad, color, etc.). Estos caracteres estan
influidos por multiples factores, que ademas interactuan entre ellos: manejo,
raza, genotipo, alimentacion, manejo previo al sacrificio y aturdido, método
de sacrificio, método de enfriamiento y conservacion.

Aunque su satisfaccion esta basada en la palatabilidad, es decir en la
combinacion de sabor, jugosidad y terneza, el énfasis en las investigaciones
internacionales esta puesto en esta ultima caracteristica, porque es la que
los consumidores valoran como mas relevante.

Desde el afio 2003, se desarrollan en el CITA diversos trabajos de
investigacion que relacionan diferentes pautas de alimentacién y manejo
con parametros de calidad de carne, destacando entre estas la terneza de la
carne.

De esta manera, el estudio se ha realizado en una poblacion de animales
sometidos a diferentes sistemas de alimentacion y manejo, pertenecientes
al banco de ADN y tejidos del CITA y con el apoyo financiero del Gobierno de
Aragén, y del Programa Recursos y Tecnologias Agrarias (RTA) y Recursos
Zoogenéticos Permanentes (RZP), ambos del INIA y con el apoyo de las
asociaciones ARAPARDA y ASAPI.
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