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Aplican la tecnologia espacial para obtener
Mmejores jamones

Los maestros jamoneros espainoles han comenzado a utilizar la tecnologia
espacial para garantizar la alta calidad de los jamones ibéricos, segun
informa la Agencia Espacial Europea (ESA) en un comunicado. Esta
tecnologia se emplea para medir el movimiento de los fluidos en los cuerpos
de los astronautas cuando estan en microgravedad, y ha sido adaptada para
medir la retencién de agua en los jamones curados.
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Medicion del agua en los jamones usando tecnologia espacial. Foto: ESA

El mundialmente conocido jamén curado espanol es el orgullo de una nacion
culinaria, y como tal esta sujeto a estrictos controles de calidad. Expertos
con gran experiencia son capaces de determinar simplemente por la vista, el
tacto y el olfato si un jamon curado merece la deseada denominacion. Sin
embargo, el principal parametro a tener en cuenta en un jamon es la
cantidad de agua presente en la carne. Esto es muy dificil de apreciar a
simple vista, lo que supone un trabajo complejo incluso para el inspector
mas experto.

Para solucionar este problema, el agente de transferencia tecnologica de la
ESA en Espafia, Inasmet, colabor6 con un productor espaiol de jamones
para adaptar una tecnologia desarrollada para el espacio por otra compaifia
espafola, la empresa ingenieria NTE. La tecnologia se habia disefiado para
monitorizar el flujo de los liquidos corporales hacia la parte superior del
cuerpo de los astronautas durante los vuelos espaciales.

Dentro del marco del Programa de Investigacion Tecnoldgica de la ESA, NTE


https://www.agenciasinc.es/articulos-del-dia/16-09-08

n
S|nc TECNOLOGIA

desarrollé la tecnologia de Espectroscopia de Impedancia Eléctrica (EIE) con
fines médicos. Este instrumento monitoriza y mide minuto a minuto el
desplazamiento de los liquidos corporales hacia la parte superior del cuerpo
que experimentan los astronautas en microgravedad, aplicando una pequefa
corriente eléctrica al cuerpo del astronauta y analizando la respuesta. Esta
tecnologia ha sido ahora redisefiada y adaptada para medir la retencién de
agua en los jamones espafioles.

Para obtener la denominacién de “curado”, un jamén debe presentar unos
niveles especificos de retencion de agua tras varios meses de curado. Los
jamones no pueden estar demasiado secos ni demasiado “humedos”, ya que
esto disminuiria su calidad. Para garantizar que un jamon es realmente un
“jamén curado”, los conocidos como jamones PSE (palido, suelto, exudativo)
deben ser identificados y retirados antes de que lleguen al mercado y diluyan
la calidad caracteristica del jamon espafiol.

Algunos productores espafioles de jamones ya han integrado en su linea de
produccién un sistema de deteccion para medir el nivel de retencién de agua
en los jamones. Los jamones que no reunen los parametros de calidad
especificados son retirados automaticamente de la linea y destinados a la
produccion de jamon cocido.

Mejorando la velocidad y el rendimiento de la deteccion de jamones que no
reunen los altos estandares de calidad se refuerza la marca de los
productos, a la vez que el cliente recibe un producto de mejor calidad a un
precio mas bajo. Gracias a la implantacion de la tecnologia derivada del
sector espacial a la produccion de jamones, se han incrementado beneficios
con una tasa del 3% anual, ayudando asi a garantizar la excelencia del
jamon.

La Oficina del Programa de Transferencia Tecnoldgica de la ESA

El principal objetivo de la Oficina del Programa de Transferencia Tecnolégica
(TTPO) de la ESA es facilitar el uso de tecnologia y sistemas espaciales en
aplicaciones no relacionadas con el espacio, asi como demostrar los
beneficios del programa espacial europeo a los ciudadanos. La TTPO es la
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responsable de definir la aproximacion general y la estrategia a seguir para
la transferencia de tecnologias espaciales, lo que incluye la incubacién y
financiacion de las empresas durante su puesta en marcha.

Website: http://www.esa.int/ttp
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